
Winterkarte 
 

Vorspeise 
Zweierlei Bruschetta 

Geröstetes Ciabatta (A1) mit  

Strauchtomaten und Zwiebeln, sowie mit Feigen und gratiniertem Ziegenkäse 

€ 8,90 

  

Suppe 
Maronencremesuppe mit Zimtcrumble 

Cremige Suppe von der Marone (G,A1) mit winterlichem Zimtcrumble (A1) 

dazu reichen wir frisches Brot (A1) 

 klein € 7,90 – groß € 9,50 

 

  

Salate 
Salatvariation 

Variation aus Eisbergsalat, Radicchio und Mangold mit Strauchtomaten,  

Gurken und Früchten der Saison 

klein € 5,90 – groß € 11,90  

 

Salatvariation mit Kürbis 
Gegrillter, marinierter Hokkaido-Kürbis auf Eisbergsalat,  

Radicchio und Mangold mit Strauchtomaten,  

Gurken und Früchten der Saison 

klein € 7,90 – groß € 13,90   

 

 



Salate 
Salatvariation mit Zander 

Gebratener Zander (A1,D)  auf Eisbergsalat, Radicchio und Mangold mit Strauchtomaten,  

Gurken und Früchten der Saison 

klein € 8,90 – groß € 14,90   

Zu allen Salaten reichen wir frisches Brot (A1) und wahlweise  

Himbeer- (G, J, 6) oder Honig-Senf-Dressing (G, J) 

 

Hauptgänge 
 

Pasta Bietola 

Penne (A1), geschwenkt in Mangold-Tomaten-Sahnesauce,  

dazu reichen wir Parmesan (G) 

€ 12,90 

 

 

Pasta Bietola Pesce 

Penne (A1), geschwenkt in Mangold-Tomaten-Sahnesauce (G)  

mit kross gebratenem Steinbeißerfilet (A1,D),  

dazu reichen wir Parmesan (G) 

€ 17,90 

 

Original Bremer Labskaus 

Aus der gepökelten Rinderbrust (O, L, 12) mit Kartoffelwürfeln und Gewürzgurken (I, J, 8) 

dazu traditionell Spiegelei (C), Rollmops (D, J, 8), Rote Bete (8) und Gewürzgurke (I, J, 8)  

€ 14,90  

 



Hauptgänge  

     Paniertes Schnitzel vom Schwein    

Schnitzel in Panade (C, A1)  mit Sauce Hollandaise (G, A1) 

dazu servieren wir wahlweise Bratkartoffeln mit Speck (O) und Zwiebeln,  

Röstkartoffeln oder Pommes Frites 

€ 17,90 

 

Paniertes Schnitzel vom Schwein 

Schnitzel in Panade (C, A1)  mit pikanter Paprikasauce (A1)     

dazu servieren wir wahlweise Bratkartoffeln mit Speck (O) und Zwiebeln,  

Röstkartoffeln oder Pommes Frites  

€   17,90 

 

Kross gebratene ½ Ente 

Kross gebratene ½ Ente mit Serviettenknödel (A1,G,C,O) 

 auf Apfel-Rotkohl (L)  mit Orangenjus (F,i,L) 

€ 27,90 

 

Wildschweingulasch 

Geschmortes Wildschweingulasch (F,i,L) mit Eierspätzle (A1,C) an Preisselbeersauce 

€ 24,90 

 

Steinbeißerfilet 

Kross gebratenes Steinbeißerfilet (A1,D) auf Mangold-Tomatengemüse mit Safran-Risotto (i,F,L) 

€ 25,90 



Für die Lütten 

Pommes Frites 

mit Tomatenketchup (8) oder Mayonnaise (C, J, 7) 

€ 4,90 

Pasta in Butter  

Penne (A1) in Butter (G) auf Wunsch mit Parmesan (G)  

€ 6,50 

Pasta in Tomatensauce 

Penne (A1) in Tomatensauce (I) auf Wunsch mit Parmesan (G) 

€ 6,50 

 

Mini-Schnitzel vom Schwein 

Paniertes (C, A1) kleines Schnitzel mit Pommes Frites und  

Tomatenketchup (8) oder Mayonnaise (C, J, 7) 

€ 8,90 

 

Desserts 

Hausgemachte Kürbistarte 

Hausgemachte Tarte (A1) mit cremiger Füllung aus Hokkaido-Kürbis,  

Kokosmilch und winterlichen Gewürzen, dazu frische Früchte der Saison und Vanillesauce (G) 

€ 8,90 

Schokoladensoufflé 

Schokoladenküchlein (A1, C, F, G) mit flüssigem Kern, einer Kugel Vanilleeis (G) und Sahne (G) 

€ 8,90 

Warmer Apfelcrumble 

Hausgemachtes warmes Apfelkompott mit Zimt und Butterstreuseln (A1,G), dazu Vanilleeis (G) 

€ 7,90 


